Qg
CLUB SAN MARCOS

HALCON, 29
06200 ALMENDRALEJO

15 de mayo de 2024

Estimado/a asociado/a

Mediante la presente nos complace informarte que el pasado dia 6 de mayo
nuestro querido Club San Marcos cumplié 50 afios.

Para esta Junta Directiva es un honor celebrar el 50 aniversario de nuestra
entidad, la cual fue fundada el 6 de mayo de 1974 como una asociacién de
caracter privado sin animo de lucro, con la finalidad de fomentar las relaciones
sociales entre todos sus asociados y familiares.

Durante estas cinco décadas, el Club San Marcos ha sido un lugar de encuentroy
recreacion para cientos de familias de Almendralejo, ofreciendo sus instalaciones
para el disfrute, la interaccidn social y la practica deportiva.

Con el objetivo de conmemorar este significativo logro, el préoximo 6 de julio
(sdbado), se llevara a cabo la Cena de Gala 50 Aniversario en las instalaciones del
Club. La cena dara comienzo a las 21:30 h., sera servida por el Catering La Gran
Familia (se adjunta menu), y durante la velada se llevardn a cabo diversos
homenajes y sorpresas en honor a los 50 afios de historia de nuestro Club.

Ademas, tras la cena, disfrutaremos de la musica en directo a cargo de un grupo
y un DJ que amenizardn la velada.

Si estas interesado en acompanarnos en esta noche tan especial, te solicitamos
qgue confirmes tu asistencia antes del dia 10 de junio de 2024, con el fin de poder
coordinar con el servicio de catering el nUmero de comensales.

La Junta Directiva estda considerando la viabilidad de ofrecer un servicio de
autobus gratuito en caso de que haya suficiente demanda. Si estas interesado,
deberas indicarlo al confirmar tu asistencia.

Es importante destacar que solo se permitira la entrada al recinto a aquellos
asociados que hayan confirmado su asistencia a la cena; no se permitira el acceso
una vez que el evento haya comenzado.

Esperando contar con tu presencia y que esta celebracién sea de tu agrado, te
saludamos atentamente.

LA JUNTA DIRECTIVA



CENA o0
ANIVERSARIO

Rienvenida

Copa de bienvenida

Sntrantes

Jamoén Ibérico de Campo Extremefio
Pizarra de Lomo Ibérico en manteca
Tabla de quesos extremefios

Lomo de Orza con su vinagreta

Mousse de oca con cebolla caramelizada
Gambones al estilo portugués

Tacos de bacalao en tempura sobre compota de tomate

Principal
Salmorejo de Cerezas del Jerte con queso de ricota y albah

fresca

Solomillo de cerdo con salsa de soja y boletus sobre
parmentier de patatas panaderas

Postre

Semifrio de gallel:a lotus

il'Il‘u:luyo:'.: cervezas, refrescos, agua mineral, vino tinto de la
tierra y vino blanco y semidulce.

60 € por persona




